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LISTA DE CHEQUEO DE DESEMPENO

Programa de formacién: Técnico en Agroindustria Alimentaria Cédigo: 936161
Competencia: Aplicar procesos térmicos segun procedimiento establecidoy normas vigentes

Resultado de aprendizaje: Revisarlas condiciones técnicasehigiénicasdeequipos, utensilios einstalaciones para el
desarrollo de procesos térmicos de acuerdo con los procedimientos establecidos por la empresa y la normatividad

vigente.

Técnica de Evaluacion: observaciéndirecta
Instrumento de Evaluacién: Lista de chequeo

Fecha: Ficha: Municipio
Institucion Educativa:
Nombre del aprendiz
No. de CUMPLE
VARIABLES / INDICADORES DE LOGRO Observaciones
Orden Sl NO
1 Observaciondel lavadoy desinfeccion demaquinaria,
equipos, utensilios einstalaciones en el area de trabajo
2 Utiliza los elementos de proteccion cumpliendo con las
normas de seguridad en la operacién del equipo se cumplen
de acuerdo con laficha deseguridad.
3 Utiliza los elementos y dispositivos dispuestos para el lavado
y desinfeccidn de los equipos, utensilios einstalaciones dela
planta
4 Realiza los calculos correspondientes a cantidades en cuanto
a peso y volumen para la aplicacién de detergente y
desinfectante utilizados en maquinaria, equipos, utensilios e
instalaciones dealimentos
5 Cumple con el tiempo de accién de los detergentes vy
desinfectantes segun procedimiento establecido
6 Realiza inspeccién correspondiente a las maquinarias,

equipos, utensilios einstalaciones.

Nota: Se considera superada la prueba si seobtiene un puntaje mayor o igual al 80% de los Indicadores cumplidos;

el 20% igual orestante se le realizaraun plan demejoramiento con lafinalidad dealcanzar el 100%

Observacion:

Nombre y Firma del Evaluador

Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v o

Linea de atencidn al empresario: 018000 910682
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